Formation

Les Bonnes Pratiques
d’'Hygiene en restauration
(7h)

ACCESSIBILITE

Nos formations sont accessibles aux personnes
en situation de handicap.

Merci de contacter la référente handicap en
amont de la formation pour tout renseignement:
kbravo@bkonsultis.com

METHODES PEDAGOGIQUES
UTILISEES
. Support powerpoint + vidéos pédagogiques

. Jeux de roles
. Evaluation des acquis de formation

La formation est composée de 80% de théorie

et de 20% de mise en situation.
=

CONDITIONS D’

2 a 3 semaines.
2 personnes mini

TARIF

210 €/ pers.




PROGRAMME
DE LA FORMATION
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